Lj\Gs sgburs pour é
S aint- q)aéntz’n

Séjour du 14702 au 15/02 et du 17/02 au 18/02

C(jteme% cjeomance

299€ pour 2 personnes

Nuitée en CHAMBRE EN CHALET
Diner de la Saint Valentin
Brunch

50&1,‘5 0/ ﬂmour

336 € pour 2 personnes

Nuitée en CHALET DOUBLE
Diner de la Saint Valentin
Brunch



Q%enu Saz’m‘— Waénfz’n

59 € par personne

A~ A~
(%z&‘e en éouc/te

Tartelette de carpaccio de radis d la flamme, beurre pimenté et réduction de
Girnger beer

o .
Cntree

Emulsion d’oeufs du Pic Saint Loup aux senteurs de truﬂe, 01gnons des
Cévennes confits et chdtaignes braisées

Lp oisson

Dos de Lieu jaune'wf}t[it a l’hui[e de verveine, poireaux légér«?ment fumés,
créme acidulée et condiment salicorne et noix de cajou

/))[clncg

Eﬂi’loché de canard du 'sud-oues't, mousse de 7ijommes de terre, confit
d’agrumes aux noisettes et jus corse au raum des Cévennes

JI’OHYLZL(;C’ a parlager +72€
Tome de brebis, St nectaire, Pélardon et condiment truffé

Lp ré—ﬁes.sen‘

Extraction de poire [égérement vinaégre}e, huile de romarin et pamplemousse
rulé

ﬂe‘sxserf

Biscuit moelleux au chocolat surmonté d’une ganache caramel fleur de sel,
crémeux citron et poivre, crumble cacao

Lpour toute aé‘mané 4 mo%atz’on %{Ae a une z'nfoé’ance a{mentaz're, vem’[e‘z erz/gz're

pan‘ a notre éqmzbe aév é réservation.



g%enu Saz/nzf— qjaénzfz/n

a 67%/907”1567’
49€ parlbersonne

.
(J%zﬁse en Ko‘ucAe

Tartelette de carpaccio de radis a la flamme, beurre pimenté et réduction de

Ginger beer

5 ntree

Entremet de foie gras et mousse de volaille, champignons en pickles et financier
noisette

Lp oisson

Dos de Lieu jaune confit a lhuile de verveine, poireaux légérement fumés, créme
acidulée et condiment salicorne et noix de cajou

/V[cmc/e‘

Effiloché de canard du sud-ouest, mousseline de pommes de terre, confit
d’agrumes aux noisettes et jus corsé au rhum des Cévennes

j’omaqe a par{aqer +712€
C C
Tome de brebis, St nectaire, Pélardon et condiment truffé

;gesserl'

Biscuit moelleux au chocolat surmonté d’une gcmache caramel ﬂeur de sel,
crémeux citron et poivre, crumble cacao



87’%%0[ cé é Saz’nf— Waénfz’n
a ézssz’eh‘e
32 € Par[?ersonne
Viennoiseries, pain, beurre, conﬁture el pdte a tartiner
Fromage blanc, marmelade d’orange et granola maison
Petite planche de charcuteries et fromages
Pancake bacons grillés ou saumon fumé, émulsion
hollandaise, pommes de terre grenaille, champignons et ceuf
au choix
(‘au plat, brouillé, omelette, poché )
Découpe de fruits frais
Mousse au chocolat et pain perdu caramélisé

Thé, café, eau et jus de fruits

Supplément :

Saumon fumé mariné au citron et cébettes
a partager + 7€



