
299€ pour 2 personnes

336 € pour 2 personnes

Nuitée en CHALET DOUBLE
Dîner de la Saint Valentin
Brunch

Éternelle Romance

Nuitée en CHAMBRE EN CHALET
Dîner de la Saint Valentin

Brunch

Nos séjours pour la 
Saint-Valentin

Séjour du 14/02 au 15/02 et du 17/02 au 18/02

Éclats d'Amour



Mise en bouche
Tartelette de carpaccio de radis à la flamme, beurre pimenté et réduction de

Ginger beer

Entrée
Émulsion d’œufs du Pic Saint Loup aux senteurs de truffe, oignons des

Cévennes confits et châtaignes braisées

Poisson
Dos de Lieu jaune confit à l’huile de verveine, poireaux légèrement fumés,

crème acidulée et condiment salicorne et noix de cajou

Viande
Effiloché de canard du sud-ouest, mousse de pommes de terre, confit

d’agrumes aux noisettes et jus corsé au rhum des Cévennes 

Fromage à partager +12€
Tome de brebis, St nectaire, Pélardon et condiment truffé

Pré-Dessert
Extraction de poire légèrement vinaigrée, huile de romarin et pamplemousse

brulé

Dessert 
Biscuit moelleux au chocolat surmonté d’une ganache caramel fleur de sel,

crémeux citron et poivre, crumble cacao

Menu Saint-Valentin
59 € par personne

Pour toute demande de modification due à une intolérance alimentaire, veuillez en faire

part à notre équipe dès la réservation.



Menu Saint-Valentin
à emporter

49€ par personne 

Mise en bouche
Tartelette de carpaccio de radis à la flamme, beurre pimenté et réduction de

Ginger beer

Entrée
Entremet de foie gras et mousse de volaille, champignons en pickles et financier

noisette 

Poisson
Dos de Lieu jaune confit à l’huile de verveine, poireaux légèrement fumés, crème

acidulée et condiment salicorne et noix de cajou

Viande
Effiloché de canard du sud-ouest, mousseline de pommes de terre, confit

d’agrumes aux noisettes et jus corsé au rhum des Cévennes

Fromage à partager +12€
Tome de brebis,  St nectaire, Pélardon et condiment truffé

Dessert 
Biscuit moelleux au chocolat surmonté d’une ganache caramel fleur de sel,

crémeux citron et poivre, crumble cacao



Brunch de la Saint-Valentin
à l’assiette

32 € par personne

Viennoiseries, pain, beurre, confiture et pâte à tartiner 

Fromage blanc, marmelade d’orange et granola maison

Petite planche de charcuteries et fromages 

Pancake bacons grillés ou saumon fumé, émulsion
hollandaise, pommes de terre grenaille, champignons et œuf

au choix 
( au plat, brouillé, omelette, poché )

Découpe de fruits frais 

Mousse au chocolat et pain perdu caramélisé 

Thé, café, eau et jus de fruits

Supplément :

Saumon fumé mariné au citron et cébettes
à partager + 7€


