HYGGE

GASTRONOMIE CREATIVE ET VIVANTE

UNSERE MITTAGSMENUS

Tagesmenﬁ

— D

Die Karte

UNSERE ABENDMENUS

Freitagabend :
Die Karte
Dinischer Tisch : 22 November

— D

Samstagabend:

Verkostungssp aziergang 58€

In 5 Gdngen, serviert fiir den gesarmten Tisch
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HYGGE

Eingang

Foontanés—SﬁBZWiebel—Tempura, kandierte Knoblauchcreme mit Gartensalbei 12€
Geriucherte mediterrane Meerische, Ganache aus Sellerie und griinem Apfel, Algen-
Tapenade und schwarzes Olivendl 17€
00

ZEDbleskiver mit Champignons, cremige Champignons mit Schafskise, geriebene
égsternpilze mit Noil y—Prat 16€

Offene Ravioli aus Fontanés-Kiirbis, kandiertem Eigelb, getrockneter Entenbrust und
gerdstetem Kiirbismark, Kiirbis-Velouté mit brauner Butter 18€
(1. /0]

Gerichte

Blumenkohlrisotto mit Zitrone, Haselnusspraline mit Kiirbiskerndl, roher

Blumenkohl 22€

o®

Mittelmeerfischerei glasiert mit Traubenreduktion, Blumenkohlrisotto, Kapern

mit Dillol 27€

0

Frikadeller vom Bergschwein, cremiger Kiirbis und Feigenketchup 25€
(&.)

Konfierter Rinderbauch, gefiillt mit hausgemachtem Kimchi, Kartoftelpiiree und

Schmorsaft 32€

(¢.)

Kiase

Teller mit gereiften Kisesorten von den Cevennen bis zum Aubrac 12€
(t.)

Nachtisch

léunéi um Ricard und Erdniisse 8€
Milchschokolade und Ganache aus Espelette-Pfefter, wiirziges Himbeerkaramell,
lé%lsprige Pralinenstreusel 12€
Cremiger Zitronen-Kardamom, Buchweizen-Tuile mit Pfeffer und Tonic Verbena

Granita 11€
(t.Jo)
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Schweinefleisch  Alkohol  Soja Krebstiere Muschelschale Sesam Niisse Senf Erdnuss Laktose
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