
La Mise en bouche
S U C E T T E  À

M A N G E R

Rillette de hareng fumée à la
mascarpone, gel rhubarbe et gressin
maison à la sauge 

L’Entrée
L ’ Œ U F  M AY O

Œuf mayonnaise à la moelle de bœuf,
chapelure aux herbes et crème d’œufs
truffée 

Le Poisson
P O I S S O N  P A N É  E T

P Â T E S  A U  K E T C H U P

 La Viande
L E  P O U L E T  D U

D I M A N C H E

Mullet du Grau du roi croustillant,
risotto de coquillettes lié d’un ketchup
maison au sumac et vieux rodez

Pièce de volaille farcie au Laguiole,
pomme dauphine à l’ail confit et jus de
volaille corsé

Le Fromage
B A B Y B E L

Pana cotta de tomme de brebis, confit
de framboise au piment d’espelette 

Le Dessert
T A R T E  A U X  F R A I S E S

Tartelette noisette, ganache chocolat
blanc vanille, fraises marinées et
caramel de fraises 

45€ 
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